

Ablauf und Cateringliste

 WOLFGANG AMBROS PUR

Wolfgang Ambros & Günter Dzikowski & Roland Vogl
Der Ablaufplan geht von Show 20.00 Uhr aus und ändert sich entsprechend der Zeit des Beginns.
Get in Backline

15.00 Uhr
2 Helfer // Licht /Ton muss bereits stehen und laufen
Soundcheck

18.00 Uhr
ca. 30 Minuten – ausser Personal keine weiteren Personen
 im Saal
Einlass


19.00 Uhr

Show


20.00 Uhr 


Pause


21.00 Uhr 
ca 20 Min

Showende gegen
22.45 Uhr
2 Helfer
Catering gerne in einem Raum für Crew und Musiker
Bitte beachten - Es sind drei Vegetarier dabei. 

Zum Aufbaubeginn um 15.00 Uhr für unsere Techniker (4 Personen) bitte folgendes bereitstellen: 
Getränke: Kaffee, Zucker, Milch, (Tassen, Gläser, Kaffeelöffel)

2 l Fruchtsäfte

6 Flaschen Mineralwasser, 6 Flaschen Stilles Wasser o,5 l



3 Flaschen gutes ALKOHOLFREIES Pils

10 Flaschen gutes lokales Pils

3 Flaschen Weißwein, trocken – bitte gut gekühlt. Bitte Weingläser bereitstellen. 
Kaltes Catering      Schwarzbrot, Butter, wenig Wurst, Käse gemischt, Essiggurken, Rohkost mit Dips, Snacks, etwas Obst. 
Um 17.30 Uhr kommen die Musiker – 3 Personen – einfach das kalte Catering auffrischen und ergänzen. Danke. Bitte kein Papp- oder Plastikgeschirr / Besteck. Aber Servietten und das Catering nett angerichtet machen den Aufenthalt angenehm.

Die Garderoben müssen sauber und beheizbar sein und eine eigene Toilette haben. Drei Räume wären optimal. Wenn möglich mit WLAN Zugang. Bitte 4 Handtücher (neu gekaufte Handtücher müssen mind. 1 x gewaschen sein!) bereitstellen.
Abendessen gegen 18.45 / 19.00 Uhr immer in der Garderobe!! 
Bitte eine Speisekarte eines nahe gelegenen Lokals bereitstellen und nach Menüwahl der Techniker und Musiker das Abendessen bestellen. 

Das Catering muß von einer kompetenten Person betreut und gegebenenfalls ergänzt werden!  Für eine aufmerksame Betreuung danken wir herzlich.

Stand September 2019
